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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
valori medi per 100 ml di prodotto

Valore energetico 3451Kj /823 Kcal

Grassi 916 g Carboidrati 0g
di cui di cui Zuccheri 0g
- Acidi Grassi Saturi 14 g

- Acidi Grassi Monoinsaturi 70,3 g Proteine 0g
- Acidi Grassi Polinsaturi 7349 Sale 0g

CLASSIFICAZIONE
olio extravergine d'oliva 100% italiano

VARIETA DI OLIVE
Ogliarola

PROVENIENZA
Piana di Fasano, Contrada Cerasina, Puglia

METODO DIRACCOLTA
a mano

MOLITURA
tradizionale entro 24/48 ore dalla raccolta

SPREMITURA
estratto meccanicamente a freddo

COLORE
tonalita giallo/oro, con riflessi tendenti al verde

Allgentum

Olio extravergine di Oliva
Prodotto 100% in Puglia, Italia

GUSTO

sapore fruttato, con persistenza del piccante
leggermente amaro che porta un piacevole
sentore di mandorla

FORMATI DISPONIBILI
bottiglia 500 ml
lattina 3 It

ETICHETTATURA AMBIENTALE

GL71 PVC 3 TPE7
BOTTIGLIA CAPSULA TAPPO
RACCOLTA RACCOLTA RACCOLTA
VETRO PLASTICA PLASTICA

‘ RACCOLTA DIFFERENZIATA: verifica le disposizioni del tuo Comune‘

Azienda Agricola Redaelli

via Mancini 2 M + 39 347 9051406
72015 Fasano (BR) E info@olioargentum.it
Puglia, Italia W olioargentum.it




